&V NABE IABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAKSE HA XPAHA U JUJATHOCTUKA HA

BONECTU KAJ {MBOTHHU
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M3BELLTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCTIUTYBAKE
(co akpeguTMpaHo mocTpuparbe)

0B 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

yA. ,,Bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHwWja

M3sewraj 6p. 055723/1 X

XeMucKa aHanumsa

Mme Ha Bapatenort : JKM Boposoa H. UnnHaeH
Anpeca Ha bapatenot: yn. 9 66 UauHgeH - OnwTuHCKa srpaga UnuHpeH

[atym Ha 3emarpe: 22.03.2023
Aatym Ha npuem: 22.03.2023

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha Bbapatrbe 3a ucnutyeamse: 055723 X

MponpaTHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha aeH 22.03.2023 roguHa, osaacteHoTo fivue Hukona LIBETKOBCKM M3BPLUKM 3eMatbe Ha MPUMepPOoK BoAa
33 NUeHe 33 TecTuparbe Ha PU3NYKO-XeMUCKa aHanusa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: BoaaTa 3a Nuere e 3emeHa Of YajHa KyjHa of rpafguHka

~Mopkogue”-c. lypymnepu.

Il MpumepouuTe ce 3eMEHM COracHO NaaH 3a 3emarbe Ha npumepoum: OB 7.3-02 TnaH 33 3emarbe Ha

NPUMEPOLU.

IV Cranpapau U metogM 3a 3emarwe Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTBo 33 3emarbe Ha
npnmepoqn BOA4a 3a Nuere o4 NpeymucTuTenHun ctadum U BOAOBOAHHU ,ﬂ,HCTpPIﬁ\fTHBHH CHUcTemMH.

V [lononHyBatba, OTCTanyBarba UAM UCK/IyYyBakba 04 METOAOT U Of NIAHOT 32 3emMatbe Ha npumepoum: /

Vi Pesynratu:

KapaKTepucTuku Ha NpUMepoKoT: Boga 3a nuere — rpaguHka ,, Mopkosue”-c.lypymaepu.
(UMe, TProBCKO MME, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KONMYecTso)

MepHa CoobpasHocr

Ha. 6poj 1 | — Tecrineron Pesynrat o, Heoppe- TpaHu4HK 3aposonysa/

| WMCNMTYBaKETO LEeHoCT BpeaHocTU Mpudartnmso/

i | g He 3agosonysa
' 055700123 | Boja MKC EN 1SO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a40BONYBa
! | Mupuc BPM 7.4 — 78x H.A / Hema 3a40BO/yBa
Bxyc BPM 7.4 — 79x H.A / Hema 3agoBonysa
[ Temneparypa BPM 7.4 — 80x +10,3°C / 25°C 3ag0B0NYBa
i A MaTHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5 NTU 3a408B0NyBa
: L pH MKC EN ISO 10523:2013 7,01 ] 6,5-9,5 pH 3agosonyea

eanHULM

MoTpowysauxa #a KMnO, MEKC EN ISO 8467:2007 1,94 mg/L / 8 mg/L 3apoBonysa
| En. cCNpOSOANMBOCT | MKC EN 1SO 27888: 2007 607 uS/cm / 2500 pS/cm 3a4080/yBa
Amoumjax (NH,) | MKC ISO 7150-1:2007 0,01 mg/L / 0,5 mg/L 3aposonyea

M30oeage- 1

Bepsuja: 4

Bo cuna 09: 20.06.20222.

a 1=~




&Y/ NAB IABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U AIMJATHOCTUKA HA

Tectnpamt
d Al BONECTU KAJ }K”BOTHM NEC EN ISOAEC 17025
Food@lab .
s WM3BELUTAJ O, TIABOPATOPUCKO UCMUTYBAILE . M KCC}EE:I. ISSgZIIE c
CO aKpeauTUpPaHO MOCT
iCORKREQMTRD pupaine) 17025:2018
|— Hutputi (NO;) MKC ISO 26777:2007 0,08 mg/L / 0,5 mg/L 3a080/Y83 !
Hutpatu (NO3) MKC ISO 7890-3:2007 7,9 mg/L / 50 mg/L 3a40BOAYBA
Xnopuam MKC 1SO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L “aaposonysa
Heneso MKC I1SO 6332:2007 0,063 mg/L / 0,2 mg/L 3a0BONYBA
PeauayaneH xiop MEKC EN 1SO 7393-2:2019 0,23 mg/L / 0,5 mg/L 3a[,0BONYBa

MCnUTYBaHWOT NPUMEPOK M 3340BONYBa KpUTEPUYMUTE 33 GapaHMOT napameTap COracHo MNpasuAHUKOT 33 Be3beAHOCT v KBaAWUTET Ha
soparta 32 nuerse (Cn.BecHuk Bp.183/18 MNpunor 1).

BpemeHCKH YCI0BK: O coHyeso ¥ o6nayHO O NPOMEHNMBO [ BPHEXAWBO O Temneparypa
Haums Ha crnagupatbe:  NaguiHuK

TemnepaTypa Ha NaAWTHUK 32 TPAHCMOPT HA NPUMEPOKOT: 41+2°C

MOCTDHPabeTo € U3BPLUEHO OA CTpaHa Ha:

o KamenT o ®ya Nlab Hukona LiBeTKoBCKM (co akpeguTUpaHa meToaa)
/ViMe, Npesme Ha IMLIeTO KOe ro W3Bplnio MocTpupa

I L, DV \".
W3paborun: M-p Munuua Tpajuocua..(f:‘?f:?ﬁ;%&a"?f oyn I14@n06pun: ®pocuHa CnacoBeKa.... .4 /

/ume, npesume, notnuc / Y 7 8 /ume, npesume, noTnﬂf /
i i

L 1

. = e
Chon . 2/
[aTym(u) Ha u3BeayBatbe Ha 1abopPaToOPUCKUTE aKTUBHOCTV = 22-6372023-27.03.2023
[aTym Ha nsnasarbe Ha usselwTajot: 27.03.2023

Co * ce 03Ha4YeHyBa HEAKPEAMTHPAH METoq

**Kora KIuHeToT He Gapa uajaea 3a coofpasHocT 80 W3BELLT3]OT Ce M3BECTYBa MEPHaTa HEOAPEAeHOCT, BO CuTe LpYrv ciy4au MepHaTa HEeoApeaeHoCT, ce
npPecmeTyea BO pe3ynTaToT camo no BGaparse Ha KIMEHTOT.

*%% @ 03H3YYBaaT METOAW KOW Ce AoBKeHu 04 CTpaHa Ha nabopatopwja co xkoja Pya N1a6 vma ckNy4eHo A0TOBOP 33 copaboTia

M3jaBa 32 HEMPUCTPACHOCT
PakoeoacTsoTo Ha ANTY ®ya Na6 [00-Cxonje rapanTUpa AeKa CUTE aKTUBHOCTH 32 MCNUTYBake Ce U3BPLIYBAAT HEMNPUCTPACHO M
80 cornacHocT co 6apatsara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute ognyKu ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha o6jeKTUBHM AOKa3M 33
yCOrNaceHocT co pepepeHTHUTE CTaHAAPAW U Bp3 OANYKUTE HE MOXKAT Aa BAWjaaT APYTW MHTEpecH Win APYTY CTPAHW W HUKO]
Hema npaso Aa BAujae Ha BpaboTeHuTe BO OAHOC Ha pe3ynTatMte OZHOCHO Hema npaso Ha 6MN0 KaKeW BHATPELIHU,
Ha/iBOPEeLUHU, KOMEPLUHjanHU, GUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTHACOLM U BMjaHK]a. :

3afenewxa bp. 1: PesyntatuTe Of TECTOBWTE Ce OAHECYBaar camo 33 ucnuTysaHuTe npumepouy. OBOj NPOTOKON He CMee A3 ce penpoayuypa OCBeH co
nucmea no3sona Ha nabopaTopujaTa v BO LenocT.

3abenewka Bp. 2: NabopaTopujata He OAroBapa 3a 8EepOAOCTOjHOCT Ha NOA3TOLMTE AOCTABEHW OA nogHocuTenoT 8o BaparbeTo 3a UCNUTYBALE,

3a6enewka Bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLIKA 3EMBILE Ha NPUMEDOLMTE, naboparopujaTa He HOCW OATOBOPHOCT 33 penpeseHTaTMBHOCTA Ha NPUMEPOLUTE.
3abenewxa Bp. 4: M3sewrajoT 04 1abopaTopPUCKOTO UCIUTYBALE CE w3pasa so cornacHocT co MNP 7.8 UssecTysarbe 33 pesynTaTH.

3afenewna bp. 5: Jokonky kauentor Bapa W3BewWTajoT of NabopaToOPMCKO UCNUTYBabe A3 COAPHKK u3jasa 3a coobpasHocT, nabopaTopwjata nocranyea
cornacHo Npasuno 3a AoHecyBarbe Ha 0Anyka 3a v3jasa 3a coobpaaHoct. Osa npasuno e BoO cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bopgwd 32
[OHecyBarbe OA4NYKa U 3jasa 3a coobpa3HoCT 1 rnacu:

Mpasuno Ha GuHapHa ogNyKa 33 AHOCTaBHO npudaKarbe Kora:

- M3MepeHaTa BpeAHOCT € NOA rPaHULaTa Ha npudararbe AL=TL— ,3aposonyea’ uam

- M3MepeHaTa BpegHOCT @ Had rpaHuuara Ha npudatare AL=TL- , He 330BONYB3 “

COMNAcHO BaKEYKMOT NP2BUAHWK Ha HAUMOHANHOTO 33KOHOAABLTRO.

3abenewna Bp. 6: CUTE aKPeAUTHPAHWA METOAW O/ ONCeroT Ha akpeawTaumja ce o6jaseny Ha seb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

[ Msdarue: 1 Bep3uja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222. - J




BOJIECTU KAJ XMBOTHHU

&Y NIAB IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U IUJIATHOCTUKA HA

WM3BELUTAJ O4 NTABOPATOPUCKO UCNUTYBAKE
(co akpeauTHpaHo MoCTpUparbe)

06 7.8-02

MKC EN ISO/IEC

17025:2018

Tecrmpans
MK BN ISOOIED TEE

yn. ,,Bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakegoH#uja

MU3sewrTaj 6p.055723/1

Mukpobuonowka aHanusa

Ume Ha Bapatenor : JKIN Bogosopg H. UnuHaeH

Anpeca Ha bapatenort : yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTHUHCKa 3rpaaa ManHaeH

—~

[atym Ha 3emarbe: 22.03.2023
datym Ha npuem: 22.03.2023

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mlg

Bpoj Ha Baparse 3a ucnutysarse: 055723
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha aeH 22.03.2023 roauHa, oBnacTeHoTO nvue HuKkona LIBETKOBCKK M3BPLLIK 3eMarbe Ha NPUMEPOK BOA3
33 NUere 3a TeCTUpakbe Ha MUKPOBUONOLLIKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha Npumepouu: BogaTa 33 MUere e 3eMeHa Of, Yelma BO KyjHa BO rpajuHka
Mopkosye, Jlypymaepu.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHM COrNacHo nnaH 3a 3emare Ha npumepoum: OB 7.3-02 lnaH 3a 3emarbe Ha

npMmepoLu.

IV CraHgapau v metoaM 3a 3emarbe Ha npumepoumn: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoum 32
MUKPOBMONOLLKA aHanu3a.

V [ononkysarsa, OTCTanyBara Win UCKAYYyBarba 04, METOAOT U 04 NNAHOT 3a 3eMakbe Ha Nnpumepouu: /

V1 Pesynraru:

1.KapakTepucTuku Ha npumepoKoT: Boaa 3a nuere — NpaguHka Mopkosue, Jypymaepu
(Mme, Tproecko ume, cepuja, 4aTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaere, KONUYEcTeo)

Mupsa CoobpasHoct
Wa. 6poj Rapamerpy Tecr meroa Pesynrar op Heoapeae- FpaHnU4HK 3aposonysa/
WCMUTYBAKETO ocr ** BpeaHoCTH Mpudartnmeo/
He 3agoBonyea
055700123 Pseudomonas aeruginosa MHKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konudopmuu Baktepuu MHKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml i 0 cfu/100ml 3agosonysa
E.coli MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml ¥ 0 cfu/100ml 3anosonysa
Lipessu eHTEPOKOKM MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / " 0 cfu/100ml 3aposonysa
CynduTopesyuypaukm MKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
z=2ep0bn
Epose MUEDOCDIZHMIMM MHKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3apoBonysa
Ha xyaTypa 22°C
Bpoesee muxpooprasmammu | MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
2 wyrrypa 37°C

MomuTyS2+m0T NDUMEDOoK T 3240801yB2 KpUTepuyMuTe 33 BapaHUOT NnapameTap cornacHo MNpaBuAHMKOT 3a 6e3begHocT
KE2AMTET H2 3048372 32 nuerse (Ca.Bechmk Bp.183/18 Mpwunor 1 v MNpwunor 4)

L

Hatoese |

Bepzga: 4

[ Bo cuna 00: 20,06.20222
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©Y[1 NIAG TABOPATOPVIA 3A NCTIMTYBAFSE HA XPAHA M IMJATHOCTMKA HA ; .'
i BOMECTY KAJ )UBOTHM
Food(=lab 06 7.8-02
s W3BELLTAJ OZ IAGOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE RO
CO aK UTUPAHO MOCT e
(co axpenuTHpaHO MocTpupaibe) 17025:2018
BpeMeHCKN ycnosu: ¥ COHYeBO [ 06/aYHO [ NPOMEHAMBO O BPHEX/WMBO O Temneparypa

HauyuH Ha cknagupare: NaguNHUK
~ TemnepaTypa Ha NaAWAHWK 332 TPAHCNOPT Ha NMPUMEPOKOT: 4+2°C

MoOCTpUpareTo e W3BPLUEHD O/ CTPaHa Ha:

0 dya Nab Hukona LIBETKOBCKM (co akpeanTUpaHa Metoaa)..... £,

W3pa6otun: EneHa lopruescka......
/ume, npesume, notnuc /

[aTtym(un) Ha u3seayBarbe Ha 1abopaTopUCKUTE aKTUBHOCTU: 22.03.2023 - 25.03.2023
[JaTym Ha u3aasarbe Ha U3BELTajoT: 27.03.2023

Co * ce 03Ha4YyBa HeaKkpeaWTUPaH MeToa

**Kora knuHetot He 6apa usjasa 3a c006Pa3sHOCT BO M3BELITAJOT Ce M3BECTYBa MepHaTa HeoAPEA_HOCT, BO CUTE APYTA cNy4an MepHaTa HeoApEAEeHOCT, e
NpecMeTysa BO pesynTaToT camo no Baparbe Ha KIMeHTOT.

**% co 03HaUyBaaT METOAM Kou ce Aobuenn op cTpaka Ha nabopatopwja co koja Dya 1lab uma cray4eHo gorosop 3a copaboTtka

M3jaBa 3a HenpucTpacHocT

PakosoacTsoTo Ha ANTY ®ypa /1ab LOO-Cxonje rapaHTUpa AeKa cMTe aKTUBHOCTH 3a MCNUTYBakbE Ce U3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO 1
80 cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OONYKM ce HOCaT BP3 OCHOBa Ha o6jeKTHEHW AOKa3K 33
YCOrnaceHocT co pegepeHTHUTE CTAaHAAPAU U BP3 OANYKUTE HE MOXKar Aa BAMjaaT ApYrM MHTEPECcH WAW APYIW CTPaHU U HUKO]
Wema npaso Aa BAujae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha pesynTatute OAHOCHO Hema npaBo Ha 6MNO KaKBW BHAaTPELIHW,
H2ABOPELHH, KOMepUUjanHU, UHAHCUCKU U APYT BUA, NPUTUCOLN 1 BAMjaHuja.

3a6enewxa Bp. 1: Pesyntature O TecToBWTe Ce OAHECYBAaT CaMO 33 MCNHUTYBaHWTE npumepouy. OBOj NPOTOKON He cmee Aa Ce Penpoayurpa oceeH co
nucMena aoasona Ha naboparopujara v BO LenocT.

3aBenewxa Bp. 2: labopartopujata He oaroeapa 33 BEPOAOCTOJHOCT Ha NoAaTouMTe A0CTaBEHHM 04 NOAHOTUTENOT BO Baparbero 3a UCNUTYBakLE.

3a6enewxa Bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLUMA 3EMarbE Ha NPMMEPOLUTE, NaBopaTopujaTa He HOCK OArOBOPHOCT 33 PenpeseHTaTMBHOCTA Ha NpUMepoLuTe.
3abenelwka bp. 4: M3sewTajoT o NaBopaToOPUCKOTO UCNUTYBakLE CE U3A3BA BO cornacHocT co NP 7.8 M3secTyBarbe 3a pesyntatv.

Jabenewxa Bp. 5: [oKkonky KaveHToT Gapa w3sewTajoT o4 nabopaTOPHUCKO MCTIUTYBarbe 43 COAPHM M3jasa 33 coobpasHocT, nabopaTtopujara nocranysa
COrN3cHo NPaBuO 33 AOHecyBsarbe Ha OANYKa 33 w3jasa 32 coobpasxoct. Osa Npasuio e BO COrNacHOCT Co Touxa 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bogwny 3a
LoHecysarbe 0ANyKa W W3jasa 3a coobpasHoCT 1 racu:

Mpaswuno Ha GuHapHa OANYKa 33 eAHOCTAaBHO npudaKkatse Kora:

- M3MEepeHaTa BpeaHOCT e Mo rpaHnuuara Ha npudararee AL=TL— L3agosonysa” unm

- M3MEpeHaTa BpeHOCT & Haj rpaHnuaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3ag0B0NYE3 5

COrNACHO BaKeYKMOT NPaBUAHWK Ha HAUMOHA/IHOTO 33KOHOA3BCTEC.

3afenewxa Bp. 6: CuTe aKPeaAUTUPaHK METOAKN OF ONCeroT Ha aKpeguTauuja ce objasenu Ha seb ctpanarta www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Haoanue: | Bepauja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222 _l
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